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 PROPUESTAS VALIDADAS - NOMBRE DEL. MAESTRO  PLANTEL :
Secuenma didactica de parcial 1 de Procesos
alimentos lacteos y sus derivados con calidad
e inocuidad (M2S2)
Manual de 4 practicas con sus instrumentos
de evaluacion de Procesos alimentos lacteos
y sus derivados con calidad e inocuidad Mtro. Héctor Hugo Origel Pefia Tesistan
(M382)
10 reactivos de Procesos alimentos lacteos y
sus derivados con calidad e inocuidad (M3S2)
Planeacion del submaodulo Procesos
alimentos lacteos y sus derivados con calidad
e inocuidad (M2S2)
Secuencia didactica de parcial 2 de Procesos
alimentos lacteos y sus derivados con calidad
e inocuidad (M2S82)
Manual de 8 practicas con sus instrumentos
de evaluacién de Procesos alimentos lacteos
y sus derivados con calidad e inocuidad
(M2S2) Ing. Olga Maria Medina Marisca Tesistan
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10 reactivos de Procesos alimentos lacteos y
sus derivados con calidad e inocuidad (M2S2)
Planeacién del submodulo Procesos
alimentos lacteos y sus derivados con calidad
e inocuidad (M28S2)

Secuencia didactica de parcial 3 de Procesos
alimentos lacteos y sus derivados con calidad
e inocuidad (M2S2)

Manual de 8 préacticas con sus instrumentos
de evaluacion de Procesos alimentos lacteos
y sus derivados con calidad e inocuidad Lic. Federico Fernandez Marquez Tesistan
(M2S2)

10 reactivos de Procesos alimentos lacteos y
sus derivados con calidad e inocuidad (M2S2)
Planeacion del submdédulo Procesos
alimentos lacteos y sus derivados con calidad
e inocuidad (M2S2)

Planeacion de 3 Secuencias Didacticas de
{\ Andlisis de calidad en huevo, carnes de aves,
"\ | pescados, mariscos y derivados (M4S2)
Manual de 15 practicas con sus instrumentos
de evaluacion de Analisis de calidad en )
huevo, carnes de aves, pescados, mariscos y Ing. Guadalupe Bafiuelos Alvarez Tesistan
derivados (M4S2)

~—( 30 reactivos de Analisis de calidad en huevo,
carnes de aves, pescados, mariscos y
derivados (M4S2)

Planeacion del submodulo Anélisis de calidad
» | en huevo, carnes de aves, pescados,

/ mariscos y derivados (M4S2)

=R
=

2 Planeaciones Didacticas Secuencia 1y 3 de
Procesar alimentos aves, pescados y
mariscos (M4S1)
10 reactivos de Procesar alimentos aves,
pescados y mariscos (M4S1)
Manual de 6 practicas con sus instrumentos
de evaluacion de Procesar alimentos aves,
pescados y mariscos (M4S1) Ing. Blanca Maria Duran Gonzalez Tesistan
Planeacion del submédulo Procesar alimentos
aves, pescados y mariscos (M4S1)
1 Presentacion en Power point referente a
ovoproductos (M4S1)
Planeacion Didactica Secuencia 2 de
Procesar alimentos aves, pescados y
mariscos (M4S1)
Manual de 4 practicas con sus instrumentos Prof. Francisco Rodriguez Gutiérrez Tesistan
de evaluacion de Procesar alimentos aves,

pescados y mariscos (M4S1)
Planeacién del submédulo Procesar alimentos
aves, pescados y mariscos (M4S1)

¢ 2 Planeaciones Didacticas Secuencia 1y 2 de
Realiza Analisis Fisicos-quimicos y
microbiolégicos pertinentes (M2S1)
Planeacién del submédulo Realiza Analisis
Fisicos-quimicos pertinentes (M2S1) Ing. Laura Susana Duran Gonzalez Tesistan
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25 reactivos de Realiza Anélisis Fisicos-
quimicos y microbioldgicos pertinentes
(M2S1)

Manual de 8 practicas con sus instrumentos
de evaluacion de Analisis Fisico-quimicos
aplicados a M2S1

2 Planeaciones Didacticas Secuencia 3 y 4 de
Realiza Analisis Fisicos-quimicos y
microbiolégicos pertinentes (M2S1)

25 reactivos de Realiza Analisis Fisicos-
guimicos y microbiolégicos pertinentes
(M281)

Manual de 7 practicas con sus instrumentos
de evaluacion de Analisis microbioldgicos
aplicados a M2S1

Planeacion del submodulo Realiza Analisis
microbiolégicos pertinentes (M2S1)

Mtra. Candida Castro Barrales

Tesistan

' --)Antologia de Normas de la carrera Produccion

ZIndustrial de Alimentos del Submaédulo
Analisis Fisicos-quimicos y microbiolégicos
pertinentes (M2S1)

Ing. Santiago Reyes Arellano

Tesistan

. PRODUCTOS ELABORADOS

" RESPONSABLES ~

K Seouenma dldactlca 1 de Procesos alimentos Iacteos y sus

derivados con calidad e inocuidad (M2S2)

Manual de 4 practicas con sus instrumentos de evaluacion de
Procesos alimentos lacteos y sus derivados con calidad e
inocuidad (M3S2)

0 reactivos de Procesos alimentos lacteos y sus derivados
con calidad e inocuidad (M3S2)

Planeacion del submaédulo Procesos alimentos lacteos y sus
derivados con calidad e inocuidad (M2S2)

Mtro. Héctor Hugo Origel Pefia

1 Secuencia didactica 2 de Procesos alimentos lacteos y sus
derivados con calidad e inocuidad (M2S2)

Manual de 8 practicas con sus instrumentos de evaluacién de
Procesos alimentos lacteos y sus derivados con calidad e
inocuidad (M2S2)

10 reactivos de Procesos alimentos lacteos y sus derivados
con calidad e inocuidad (M2S2)

1 Planeacion del submaddulo Procesos alimentos lacteos y sus
derivados con calidad e inocuidad (M2S2)

Ing. Olga Maria Medina Marisca

1 Secuencia didactica 3 de Procesos alimentos lacteos y sus
derivados con calidad e inocuidad (M2S2)

Manual de 8 practicas con sus instrumentos de evaluacion de
Procesos alimentos lacteos y sus derivados con calidad e
inocuidad (M2S52)

10 reactivos de Procesos alimentos lacteos y sus derivados
con calidad e inocuidad (M2S2)

1 Planeacion del submaédulo Procesos alimentos lacteos y sus
derivados con calidad e inocuidad (M2S2)

Lic. Federico Fernandez Marquez

~—
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(1 Planeacion de Secuencias Didacticas de Analisis de calidad

en huevo, carnes de aves, pescados, mariscos y derivados
(M4S2)

Manual de 15 practicas con sus instrumentos de evaluacion

;| de Analisis de calidad en huevo, carnes de aves, pescados,

Ing. Guadalupe Bariuelos Alvarez
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/ Jn8riscos y derivados (M4S2)
30 reactivos de Analisis de calidad en huevo, carnes de aves,

pescados, mariscos y derivados (M4S2)

1 Planeacion del submaédulo Analisis de calidad en huevo,
carnes de aves, pescados, mariscos y derivados (M4S2)

\ 2 Planeaciones Didacticas Secuencia 1y 3 de Procesar

alimenios aves, pescados y mariscos (M481)

10 reactivos de Procesar alimentos aves, pescados y
mariscos (M4S1)

YManual de 6 practicas con sus instrumentos de evaluacion de
»r-Procesar alimentos aves, pescados y mariscos (M4S1)

1 Planeacién del submédulo Procesar alimentos aves,
pescados y mariscos (M4S1)

1 Presentacion en Power point referente a ovoproductos
(M481)

Ing. Blanca Maria Duran Gonzalez

1 Planeacién Didactica Secuencia 2 de Procesar alimentos

\aves, pescados y mariscos (M4S1)

Manual de 4 practicas con sus instrumentos de evaluacion de
IIDrooesar alimentos aves, pescados y mariscos (M4S1)

1 Planeacién del submddulo Procesar alimentos aves,
pescados y mariscos (M4S1)

Prof. Francisco Rodriguez Gutiérrez

2 Planeaciones Didacticas Secuencia 1y 2 de Realiza
Analisis Fisicos-quimicos y microbioldgicos pertinentes
(M2S1)

1 Planeacion del submoédulo Realiza Analisis Fisicos-quimicos
pertinentes (M2S1)

25 reactivos de Realiza Analisis Fisicos-quimicos y
microbioldgicos pertinentes (M2S1)

Manual de 8 practicas con sus instrumentos de evaluacién de
Andlisis Fisico-quimicos aplicados a M2S1

Ing. Laura Susana Duran Gonzalez

2 Planeaciones Didacticas Secuencia 3 y 4 de Realiza
Analisis Fisicos-quimicos y microbiolégicos pertinentes
(M2S1)

25 reactivos de Realiza Analisis Fisicos-quimicos y
microbiolégicos pertinentes (M281)

Manual de 7 practicas con sus instrumentos de evaluacion de
Analisis microbiologicos aplicados a M2S1
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1 Planeacion del submddulo Realiza Analisis microbiologicos
pertinentes (M2S1)

Mtra. Candida Castro Barrales

Antologia de Normas de la carrera Produccion Industrial de

M Alimentos del Submaédulo Analisis Fisicos-quimicos y

microbiolégicos pertinentes (M281)

Ing. Santiago Reyes Arellano

S

_ ACUERDOS

. RESPONSABEES =

—|

Los crlterlos de evaluacnon para los submodulos M282 de la )

Carrera Produccién Industrial de Alimentos y de la Carrera
Analisis y Tecnologia de los alimentos submaédulo M4S1 son:
Portafolio 50%, Proyecto 20% y Examen 30%.

Los criterios de evaluacion para el submédulo M2S1 de la
Carrera Produccion Industrial de Alimentos son: 10% Trabajo
de investigacion, Portafolio 60% y Examen 30%.

Los alumnos en etapa de recuperacién se manejan las
siguientes opciones:
a) Si el alumno asistié al curso al 80% de practicas y el
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" 60% de horas-clase teérico, podra llevarse a cabo una
evaluacion tedrica (a consideracion del docente).

b) Sino cubre la opcién anterior, tendra que realizar el

80% de practicas, reportes y examen.

En etapa de recuperacion se realizaran las mismas

competencias pero con diferentes actividades.

N

Se acordd como Presidente de Academia estatal al Mtro.
Hector Hugo Origel Pefia y como Secretario también a la Mtra.
Candida Castro Barrales

EXAMENES DEPARTAMENTALES

RESPONSABLE

NUMERO DE MODULO SUBMODULO Y PARCIAL
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FECHA DE ENTREGA DE LOS TRES PARCIALES: |

| ESTRATEGIAS QUE SE APLICARAN PARA DISMINUIR | =

LOS INDICES DE REPROBACION Y DESERCION

~ RESPONSABLE =

" FIRMA

Respecto a Inasistencias:

1. Mejorar la seleccidn de alumnos para evitar en parte la | Los involucrados
N desercion.

2. Motivar a los alumnos con desinterés

3. Atender a los alumnos rezagados dandoles especial
atenciéon, buscando apoyarlo explicando los
contenidos, practicas, etc. faltantes. En los casos de
situaciones especiales canalizarlos a las areas de
tutorias.

4. Sugerimos que en el formato de indicadores se
separen en porcentajes de reprobacién y de NP.

Quien corresponda

5. Realizar exposiciones para padres y futuros alumnos

carrera sea mas segura.

de tal manera que cuando entren la decision en la | Los involucrados

6. La capacitacion de profesores en otras escuelas y en
la propia.

7. Invitar a los alumnos de secundarias a que visite la
escuela para que conozca las carreras que se
imparten y sus campos de accién.

8. Implementar curso-taller de orientacién vocacional
buscando reforzar la mejor seleccion de la carrera
técnica a elegir.

9. Instalacion o contratar servicio de internet para que los
alumnos tengan acceso, equipo, espacios, etc. para
llevarlo a cabo.

10. Falta dar seguimiento a los acuerdos de academias, a
sus peticiones, necesidades, etc.

Para falta de evidencias:

1. Atender a los alumnos rezagados dandoles especial
atenciéon, buscando apoyarlo explicando los

TE}
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contenidos, practicas, etc. faltantes. En los casos de
situaciones especiales canalizarlos a las areas de
tutorias.

2. La capacitacion de profesores en otras escuelas y en
la propia.

3. Instalacion o contratar servicio de internet para que los
alumnos tengan acceso, equipo, espacios, etc. para
llevarlo a cabo.

4. Falta dar seguimiento a los acuerdos de academias, a
sus peticiones, necesidades, etc.

Para falta de practicas:

1. Atender a los alumnos rezagados dandoles especial
atencion, buscando apoyarlo para que realicen las | Los involucrados
practicas faltantes.

Motivar a los alumnos con desinterés

Falta de becas, puede promoverse estas en la escuela
o fuera de ella.

Situaciones especiales:

1. Falta apoyo de psicélogos especializados para atender
alumnos con situaciones especiales.

2. Falta de becas, pude promoverse estas en la escuela
o fuera de ella.

\&)3 Impartir cursos intersemestrales de los submddulos

para los alumnos que no aprobaron en el periodo
ordinario y recuperacion.

Los involucrados

/

ESTRATEGIAS PARA LOGRAR EL PERFIL DE EGRESO

§‘ 1 Trabajar en Ias deﬁc1ehcras personales encontradas a través de un autoandlisis o autocritica de nuestro quehacer
3 docente cotidiano.
2. [ 2. Desarrollar las competencias docentes segun la RIEMS
-(;)l?
i : PROPUESTAS DE MEJORA SUGERIDAS
{
1. Que se de mayor tiempo para la elaboracién de materiales didacticos.
V[ 2, Capacitacion de los coordinadores de academias.
9 [ Explicar de forma acertada y en tiempo los lineamientos para llenar secuencias didacticas
{Q T RELATORIADIARIA
o2 RELATORIA 23 DE JULIO
Se anexa
RELATORIA 24 DE JULIO
N RELATORIA 25 DE JULIO
. . .o 1 . OBSERVACIONESFINALES @ =
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Nombre y firma del presidente
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