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De conformidad a lo previsto por los Articulos 1, 3, 8 fraccion il, 11 y 65 de la Ley de
Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de Jalisco y articulos 1,2 y 18 fraccion
II del reglamento de ia Ley de Adquisiciones y Enajenaciones antes citada, asi como lo previsto
en los articulos 3, 5, y 8 fraccién lll, aplicables de las Politicas y Lineamientos del Instituto
Tecnoldgico Superior de Zapopan, ubicado en camino arenero No. 1101 Col El Bajio CP.
45019 en Zapopan, Jalisco, con numeros telefénicos 36821180, 81 u 82; invita a las Personas
Fisicas y Juridicas interesadas, en participar en el “CONCURSO ITSZ CON-05/2013 para Ia
“ADQUISICION DE EQUIPO Y UTENSILIOS DE COCINA” que se llevara a cabo con recursos
ESTATALES, y a efecto de normar el desarrollo del “CONCURSO”, se emiten las siguientes:

BASES

Para los fines de estas bases, se entiende por:

“CONVOCANTE” : Instituto Tecnologico Superior de Zapopan.

“COMISION” : Comisién de Adquisiciones y Enajenaciones del Organismo

“DOMICILIO : Camino Arenero # 1101, Col el Bajio C.P. 45019 en Zapopan, Jalisco.

“PARTICIPANTE" : Persona Fisica o Juwridica (Razdén Social) que patticipa en este
“PROCESQO”.

“PROVEEDOR” : Participante Adjudicado.

“LEY” : Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de
falisco

“REGLAMENTO” : Reglamento de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno
del Estado de Jalisco.

“PROCESO” : Concurso ITSZ CON-05/2013 " ADQUISICION DE EQUIPO Y\

UTENSILIOS DE COCINA”

1. Las propuestas de los “PARTICIPANTES” deberan sujetarse a lo sefialado en el Anexo 1
(Especificaciones minimas)

2, FECHA, LUGAR Y CONDICIONES DE ENTREGA.

Los bienes objeto del presente “PROCESO”, deberan entregarse, dentro de los 30 dias habiles
contados a partir de la fecha del pedido y/o confrato

La transportacién de los bienes correra por cuenta y riesgo del “"PROVEEDOR”,
responsabilizandose de que éstos sean entregados en el lugar y el plazo pactado en el pedido
y/o contrato. -

3. JUNTA ACLARATORIA.
A este acto podra asistir preferentemente solo un representante del “PARTICIPANTE”, /4

La Junta se llevara a cabo a las 10:30 horas del dia 03 de julio del 2013, en la sala de juntas / AN\
ubicada en el "DOMICILIO”. { PN
]

ot
En la que se dara respuesta Unicamente a las preguntas presentadas por escrito, \\v/
conforme al modelo del formato del Anexo 2, firmado por el “PARTICIPANTE” o



Representante. Este documento podra ser entregado en el “DOMICILIO”
personalmente 0 a través de fax al 36821180 EXT. 130 con atencion a Cinthia Ramos o
al correo electrénico cramos@itszapopan edu.mx, Antes de las 15:00 horas del dia 28

de junio de 2013

La asistencia de los interesados no es obligatoria, sin embargo deberan aceptar lo ahi acordado
en el entendido de que se podran modificar caracteristicas y/o especificaciones de los bienes y
aclarar dudas de las bases. La copia del acta respectiva quedard a la disposicion en el
“DOMICILIO", de lunes a viernes en dias habiles de 09:00 a 17:00 horas.

El acta que se genere de este evento forma parte integral de las presentes bases para los
efectos legales a los que haya lugar

4. PUNTUALIDAD.

Sélo se permitira la participacion en los diferentes actos, a los “PARTICIPANTES” registrados
gque se encuentren al inicio de los mismos.

Si por causas justificadas no se inicia un acto a la hora sefialada, los acuerdos y actividades
realizadas por la “COMISION” seran validas, no pudiendo los “PARTICIPANTES” argumentar
incumplimiento por parte de la “CONVOCANTE" y de la “COMISION”.

5. OBLIGACIONES DE LOS PARTICIPANTES.

Ser fabricante o distribuidor autorizado del fabricante y poseer la capacidad administrativa,
financiera, legal y técnica, para atender el requerimiento en las condiciones solicitadas,
reservandose la “COVOCANTE" a solicitar la documentacién a los “PARTICIPANTES” gue
acredite tal circunstancia, en cualguier momento del “PROCESO” si asi lo considera

conveniente.

Si resulta adjudicado, debera estar registrado y actualizade en el Padrén de Proveedores de
Bienes y Servicios del Gobierno del Estado de Jalisco. La falta de registro en el Padron no
impide su participacion, pero es factor indispensable para firmar el contrato. Para efectos de
inscripcion o actualizaciéon, comunicarse a la Direccidén de Desarrollo del Proveedor de la
Secretaria de Planeacién, Administracién y Finanzas del Gobierno del Estado de Jalisco, al
teléfono 38-18-28-18, o bien ingresar al moédulo “Adquisiciones de Gobierno” de la pagina de
Internet www jalisco.gob. mx .

6.- CARACTERISTICAS INDISPENSABLES DE LAS PROPUESTAS TECNICAS Y
ECONOMICAS.
A
a) Cada propuesta deberd ir dentro de un sobre cerrado conforme a lo solicitado en /
el punto 7.2 inciso e} de las presentes bases. '

b) Deberan dirigirse a la “COMISION” o a la “CONVOCANTE”, presentarse
mecanografiadas o impresas en original, preferentemente eiaboradas en papel
membretado del “PARTICIPANTE” o en papel blanco sin membrete.

c) Toda la documentacién redactada por el “PARTICIPANTE” debera ser presentada
en espafiol, y conforme a los anexos establecidos para tal fin, si algun texto sg
encuentra en inglés dentro de las especificaciones sefialadas en el anexo 1 de estas
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bases, podran presentarse tal cual, sin que sea motivo de descalificacion, las
certificaciones, los folletos y catalogos podran presentarse en el idioma del pais de
origen, preferentemente traducidos al espafiol en copia simple.

El “PARTICIPANTE” o su Representante Legal, debera firmar en forma autografa
toda la documentacion preparada por él.

Los “PARTICIPANTES” deberan presentar una sola propuesta para cada partida
ofertada.

La proposicién no debera contener textos entre lineas, raspaduras, alteraciones,
tachaduras ni enmendaduras.

La Propuesta Técnica deberé presentarse de acuerdo al formato del anexo 5,

La propuesta econdmica deberd presentarse de acuerdo al formato del Anexo
6, indicando los precios en Moneda Nacional. Las cotizaciones deberan incluir todos
los costos involucrados, por lo que una vez presentada la propuesta no se aceptara
ningun costo extra.

Mencionar si los precios cotizados seran los mismos en caso de que ia “COMISION”
opte por adjudicar parte de los bienes, de no hacerlo se entendera que sostiene los
precios para cualguier volumen de adjudicacion.

7. DESARROLLO DEL “PROCESQ”,

7.1. PRESENTACIC')N'DE PROPUESTAS TECNICAS Y ECONOMICAS Y APERTURA DE
PROPUESTAS TECNICAS.

Este acto se llevara a cabo a las 10:30 horas del dia 08 de julio de 2013, en la sala de juntas
de la Direccién general del Instituto Tecnolégico Superior de Zapopan, ubicada en “EL
DOMICILIO” de la “CONVOCANTE".

Documentos que debe contener el sobre de la propuesta técnica.

a) Original de Propuesta Técnica, conforme al (Anexo 5), de las bases.

b} Original de Carta Proposicién conforme at (Anexo 3).

c) Acreditacidon conforme al (Anexo 4).

7.2 Este acto se llevara a cabo de la siguiente manera:

a)

b)

A este acto debera asistir el “PARTICIPANTE” o un representante del mismo.

Los “PARTICIPANTES” que concurran al acto, firmaran un registro para dejar
constancia de su asistencia el cual se cerrara a la hora que los participantes
ingresen a la sala de juntas.

En el momento en que se indigue, ingresaran los “PARTICIPANTES” a la sala,
realizandose la declaracidn oficial de apertura del acto




d) Se hara mencién de los miembros de la “COMISION” presentes

e) Los “PARTICIPANTES"” registrados entregaran los 2 sobres cerrados en forma
inviolable, uno conteniendo la propuesta técnica y otro la propuesta econdmica
sefialando claramente nombre del “PARTICIPANTE”, “PROCESO” y tipo de
Propuesta (Técnica o Econdémica), en caso de omitir algun dato de los solicitados
en este inciso, la Comisién le solicitara a los participantes gue cubran los requisitos
solicitados para seguir con el acto

f) Se procederd a la apertura de los sobres de las propuestas técnicas verificando que
contengan, todos los documentos requeridos.

g) Cuando menos dos de los integrantes de la “COMISION” y los “PARTICIPANTES”
presentes que quisieran hacerlo, rubricaran todas y cada una de las hojas de las
propuestas técnicas, asi mismo todos los asistentes rubricaran los sobres cerrados

gue contengan las propuestas economicas.

Los documentos presentados quedaran en poder de la “CONVOCANTE", el andlisis de las
propuestas técnicas sera efectuado por la “CONVOCANTE” bajo su responsabilidad, el
dictamen técnico serd emitido por la “COMISION”

7.3. DICTAMEN TECNICO Y APERTURA DE LAS PROPUESTAS ECONOMICAS
Este acto se llevara a cabo a las 11:00 horas del dia 12 de julic de 2013, en la sala de juntas

de la “COMISION”, ubicada en el DOMICILIO, pudiéndose adelantar o posponer la fecha
sefialada si el comité lo considera conveniente, notificando de manera oportuna por el medio

que se considere a los participantes.

Documentos que debera contener el sobre de la propuesta econdmica.

a) Original del Anexo 6 (propuesta econémica)

7.4. Este acto se llevara a cabo de la siguiente manera:

a) Se dard lectura del acta del dictamen técnico donde se mencionara al “PARTICIPANTE” (s}
que puedan continuar dentro del proceso parcial o totalmente y por lo tanto adquiera(n) el
derecho a que se realice la apertura de su (s) propuesta (s) econdmica (s).

b) Se firmara el acta del dictamen técnico por todes los integrantes de la comisién presentes;
la omision de la firma de alguno no invalidara el contenido y efecto del acta

c) Se les entregara copia del dictamen técnico a los “PARTICIPANTES” que se encuentren
presentes y se solicitara a aquellos que quedaron descalificados totalmente se retiren de la
sala para poder continuar con el desarrollo del PROCESO, debiéndoseles regresar el sobre
cerrado de su propuesta econdmica transcurridos quince dias habiles contados a partir de

este acto

d) Se procedera a la apertura de los sobres que contienen las propuestas_econdmicas par%

verificar que contenga el documento requerido

e) Los “PARTICIPANTES” daran lectura de sus propuestas econdmica



f) Cuando menos dos de los integrantes de la “COMISION” y los “PARTICIPANTES”
presentes que quisieran hacerlo, rubricaran todas y cada una de las hojas de las
propuestas econémicas.

g) Se dard a conocer a los “PARTICIPANTES”, el lugar, dia y hora, en que se emitira la
resoluciéon de adjudicacion.

Todos los documentos presentados quedaran en poder de ia “CONVOCANTE” para su anélisis
y dictamen

8. CRITERIOS PARA LA EVALUACION DE LAS PROPUESTAS Y ADJUDICACION.
Los bienes podran ser adjudicados a uno ¢ varios “PROVEEDORES”.

Para evaluar aspectos técnicos y economicos de las ofertas, objeto del presente “PROCESO”,
a juicio de la “COMISION” se considerara:

a) Precio ofertado.

b) Calidad de los bienes ofertados.
c) Tiempo de Garantia

d) Plazo de entrega

e) Financiamiento de pago.

Para la Adjudicacion de los contratos, se procederd conforme a los Articulos 17, 19, 44
fracciones |, lll, y X, de la “LEY”.

9. FACULTADES DE LA COMISION,

a} Dispensar defectos, errores y omisiones en las propuestas, cuya importancia en si
no sea relevante, siempre y cuando se presuma que el “PARTICIPANTE" no obrd
de mala fe, y que no altere de manera sustancial la propuesta o el “PROCESQO”, °
asimismo que no contravenga a lo dispuesto en la “LEY” y su “REGLAMENTO”.

b) Adelantar o posponer las fechas de los actos de fallo técnico y fallo de adjudicacion
si asi lo considera conveniente, notificando de manera escrita y oportuna a los

participantes.

¢) Si existiera error aritmético y/o mecanografico, reconocer el resultado correcto y el
importe total sera el que resulte de las correcciones realizadas, tomando como base
la cantidad ofertada en el precio unitario

d) La “COMISION”, la “CONVOCANTE” o quien ellos designen, podran solicitar a los
“PARTICIPANTES", aclaraciones relacionadas con las propuestas.

e) Rechazar propuestas cuyo importe sea de tal forma inferior, que la “COMISION”
considere que el “PARTICIPANTE” no podria suministrar los bienes
satisfactoriamente, por fo que incurrira en incumplimiento.

f) Descalificar, declarar desierto, suspender © cancelar ‘PROCESOQ”, de
conformidad a lo estabiecido en los puntos 10, 11, 12y 13 de estgs bages.




9)

h)

Podra adjudicar el contrato respectivo al participante que hubiera obtenido el
segundo lugar de acuerdo al resultado del cuadro comparativo economico que haya
dado origen a la resolucion de adjudicacion, si por causas imputables al proveedor
no se firma el contrato y/o no entrega la garantia de cumplimiento en caso de que se

requiera

Resolver cualquier situacién no prevista en estas bases.

10. DESCALIFICACION DE PARTICIPANTES.

La “COMISION” descalificara parcial o totalmente a los “PARTICIPANTES"” por cualquiera de
las siguientes situaciones:

a)

b)

g)

h)

i
k)

En los casos previstos en el Articulo 18 de la “LEY”

Cuando se compruebe su incumplimiento o mala calidad como “PROVEEDOR?” del
Gobierno del Estado de Jalisco, municipal, de la federacién o cualquier entidad
federativa

Si un mismo socio ¢ administrador forma parte de dos o mas de las empresas
“PARTICIPANTES”.

Cuando se presuma que existe arreglo entre los “PARTICIPANTES” para elevar los
precios de los bienes objeto del presente “PROCESO”.

Si se comprueba que al “PARTICIPANTE” por causas imputables al mismo, se ie
hubieren rescindido uno 6 mas contratos con el Gobierno Federal, del Estado de
Jalisco o Municipal o de cualquier otra entidad federativa, en un plazo no mayor a
seis meses anteriores a la fecha del presente “PROCESO”.

Cuando la “CONVOCANTE” y la “COMISION” tengan conocimiento por escrito, de
irregularidades imputables al “PARTICIPANTE”, en el cumplimiento de algin
contrato con alguna entidad federativa o dependencia del Sector Publico.

Cuando alguno de los documentos presentados por el participante no esté firmado
por la persona legalmente facultada para ello. g

Si los documentos presentados tuvieran textos entre lineas, raspaduras,
alteraciones, tachaduras o enmendaduras

Si la propuesta técnica incluye datos econémicos, que tenga referencia con el costo
de los bienes objeto del “PROCESO”.

Si presentaran datos falsos.

Por incumplimiento en cualquiera de los requisitos de las presentes bases y sus
anexos, ya que deberan apegarse a las necesidades planteadas por la
“CONVOCANTE”, de acuerdo a las caracteristicas y esplecificaciones de los bienes. N\

La falta de cualquier documento solicitado.




m) Si se comprueba que el “PARTICIPANTE” no demuestra tener capacidad
administrativa, financiera, legal y técnica, para atender el requerimiento, de
produccién o distribucién adecuada.

n) Si el “PARTICIPANTE” establece comunicacion con la “COMISION” o la
“CONVOCANTE?”, para tratar de influir en la evaluacién de su propuesta técnica o
econodmica, del presente “PROCESO”.

0) En caso de que se encuentren inhabilitados por el Padron de Proveedores del

Gobierno del Estado, o por alguna autoridad ya sea Municipal, Estatal o Federal en
fa contratacion de algun bien y/o servicio o durante el “PROCESQO” de estos.

11. DECLARACION DEL “PROCESOQ” DESIERTO.

La “COMISION” podra declarar parcial o totalmente desierto el “PROCESO”:

a) Cuando ningin “PARTICIPANTE” se registre o no se reciba ninguna propuesta en
el acto mencionado en el numeral 7.1 de las bases

b) Si a criterio de la “COMISION” ninguna de las propuestas cubre los elementos que
garanticen a la “CONVOCANTE”, las mejores condiciones de calidad, precio,
entrega efc. y por lo tanto fueran inaceptables.

¢} Sino se cuenta por lo menos con una propuesta que cumpla con todos los requisitos
solicitados en estas bases.

d) Si después de efectuada la evaluacién técnica y econdémica no fuera posible
adjudicar el pedido o conirato a ningtin “PARTICIPANTE”.

e) Por exceder del techo presupuestal autorizado para este “PROCESO”.

12. SUSPENSION DEL PRQCESO.

La “COMISION” podra suspender parcial o totaimente el “PROCESO”:

a) Cuando se presuma que existe arreglo entre los Participantes para presentar sus
ofertas de los bienes objeto del presente “PROCESO”

b) Por orden escrita debidamente fundada y motivada de autoridad judicial en el
ejercicio de sus funciones; por la Contraloria del Estado con motivo de denuncias o
inconformidades; asi como por la “COMISION”, en los casos en que tenga
conocimiento de alguna irregularidad.

c) Por exceder el techo presupuestal autorizado para este “PROCESO”.
d} Cuando se presuma la existencia de otras irregularidades graves.

En caso de que el “PROCESO” sea suspendido, se notificara a todos los-“PARTICIPANTES”




13. CANCELACION DEL “PROCESO”.

La “COMISION” podra cancelar parcial o totalmente el “PROCESO™:
a) En caso fortuito, de fuerza mayor o por razones de intereés general.

b) Cuando se detecte que las bases del “PROCESO” exceden a las especificaciones
de los bienes que se pretende adquirir

¢) Por orden escrita debidamente fundada y motivada de autoridad judicial en el

ejercicio de sus funciones, por la Contraloria del Estado con motivo de denuncias o
inconformidades, o por la “CONVOCANTE” de tener conocimiento de alguna

irregularidad
d) Sise comprueba la existencia de irregularidades dentro del proceso.
e) Por exceder el techo presupuestal autorizado para este “PROCESO”.

f) Si los precios ofertados por los “PARTICIPANTES” no aseguran a Ia
“CONVOCANTE?” las mejores condiciones disponibles para su adjudicacion.

g) Si por causas imputables al proveedor no se firma el contrato o éste no entrega la
garantia de cumplimiento en el caso de que sea requerida.

En caso de que el “PROCESO” sea cancelado, se notificara a todos los “PARTICIPANTES”.
14. ACTO DE NOTIFICACION DE LA RESOLUCION DE ADJUDICACION.

a) La “COMISION” emitira resolucién de adjudicacion dentro de los 10 (diez) dias habiles
contados a partir del acto del dictamen técnico y apertura de las propuestas econdmicas,
pudiendo emitirse el mismo dia de dicho acto si asi lo considera conveniente ia

“COMISION”

b) A este acto podra asistir un representante del “PARTICIPANTE” para oir la resolucion.

¢) Los “PARTICIPANTES” interesados podran solicitar fotocopia del fallo a la
“CONVOCANTE”

15. GARANTIA PARA EL CUMPLIMIENTQ DEL CONTRATO.

Los “PROVEEDORES"” deberan constituir una garantia a favor de la “CONVOCANTE”, tanto
para el cumplimiento de su contrato, como por la calidad, defectos y vicios ocultos de los
bienes, en Moneda Nacional, por €l importe del 10% (diez por ciento) del monto total del
contrato L.V.A. incluido, a través de fianza, cheque certificado, cheque de caja o en efectivo,
Esta garantia debera presentarla previo a la firma del contrato o a mas tardar el dia de la
entrega del mismo en el “DOMICILIO”, de no presentar la garantia entregara el contrato
Esta garantia, independientemente de su forma de presentaciorn, debera~permanecer por

afio mas a partir de la fecha del contrato.




Los “PROVEEDORES” que opten por garantizar a través de fianza, ésta debera ser expedida
por una afianzadora nacionat y contener el texto del Anexo 7.

En caso de que el “PROVEEDOR” no cumpla con lo establecido en este punto, la
“COMISION”, podra adjudicar el contrato respectivo al participante que hubiere obtenido el
segundo lugar de acuerdo al resultado del cuadro comparativo econémico que haya dado
origen a la Resolucién de Adjudicacién o bien proceder a un nuevo “PROCESQ”, si asi lo
determina conveniente la “CONVOCANTE”.

16. FIRMA DEL CONTRATO.

Con la finalidad acreditar los datos asentados en el Anexc 4 (Acreditacién), los
“PROVEEDORES” deberan presentar a la “CONVOCANTE?”, para la elaboracién del contrato
en un plazo no mayor de 13 dias habiles a partir de la nofificacién de la Resolucién de

Adjudicacidn, ia siguiente documentacion:

e Para las Personas Juridicas: Original o copia cerificada ante Fedatario Publico y
fotocopia del Acta Constitutiva y las modificaciones relevantes a la misma si las
hubiere

+ Para las Personas Fisicas: Original o copia certificada y fotocopia de la Credencial para
Votar

e Original o copia Certificada ante Fedatario Pubiico y fotocopia del Poder General o
Especial para Actos de Administracién o de Dominio, en el que se acredite la
personalidad del Representante Legal tanto para las Personas Fisicas que comparezcan
a través de Apoderado, como de las Personas Juridicas. Ningtin poder se otorgara
por una duracién mayor a 5 cinco aftos, de conformidad a lo establecido en el
articuio 2214 del Cédigo Civil del Estado de Jalisco, salvo el caso de que el poder se
hubiese expedido antes del 15 de septiembre de 1995, en cuyo caso debera presentar
escrito bajo protesta de decir verdad de quien lo otorgd, que dicho poder no ha sido
revocado Los documentos originales o copias certificadas una vez cotejados seran £
devueltos a los “PROVEEDORES”, quedando las fotocopias en poder de la~

“CONVOCANTE”

Los “PROVEEDORES?” se obligan a firmar el contrato, a los 13 dias habiles contados a partir
de la fecha de la notificacién de la Resolucion de Adjudicacién, en él “DOMICILIO". Una vez
recabadas todas las firmas, se le proporcionara un ejemplar, previa entrega de la garantia de
cumplimiento del contrato o a mas tardar el dia de la entrega del mismo.

Los “PROVEEDORES?” o el Representante Legal que acuda a la firma del contrato, debera
presentar original de identificacion vigente con validez oficial (Pasaporte, Credencial para Votar
o Cartilla del Servicio Militar).

El contrato podra ser modificado de acuerdo al Articulo 18 del Reglamento

Si por causas imputables al “PROVEEDOR”, no se firma el contrato, la “COMISION” podr
adjudicar el contrato respectivo al participante que hubiere obtenido el segundo lugar de
acuerdo al resultado del cuadro comparativo econdmico que haya dado ongen a la Resolucion
de Adjudicacion o bien proceder a un nuevo “PROCESO” sj asi lpd higa conveniente la

“CONVOCANTE”.




17.
No

18.

ANTICIPO.
se otorgara anticipo en el presente “PROCESO”.

FORMA DE PAGO.

El pago se efectuara en Moneda Nacional, dentro de los 10 dias héabiles, contados a partir de la
fecha en que sean entregados los productos y entregada la factura original en la Subdireccion

de

Finanzas del Instituto Tecnoldgico Superior de Zapopan, de lunes a viernes, de 09:00 a

15:00 hrs , debidamente requisitados los siguientes documentos:

18 .1 Para el pago total-

20.

En

A Factura original
B Orden de compra original.

CASOS DE RECHAZO Y DEVOLUCIONES.

caso de detectarse defectos o incumplimiento en las especificaciones solicitadas en el

contrato y/o en las bases, la “CONVOCANTE” procedera al rechazo de los bienes.

Se

entiende como no entregados los bienes en términos del supuesto sefialado en el parrafo

anterior, aplicando las sanciones establecidas en estas bases, hasta en tanto sean aceptados

por

la “CONVOCANTE".

La “CONVOCANTE" podré hacer la devolucién de los bienes y el “PROVEEDOR” se obliga a

ace

ptarlos en el supuesto de que se detecten vicios ocultos o defectos de calidad durante su

uso,

21,

SANCIONES.

21.1. Se podra rescindir el contrato en los siguientes casos:

a)

b)

21.2. Penas Convencionales.

Cuando el “PROVEEDOR” no cumpla con cualquiera de las obligaciones del pedido y/o
contrato

Cuando hubiese transcurrido el plazo de prérroga que en su caso se le haya otorgado al
“PROVEEDOR?” para la entrega de los bienes objeto dei Proceso y hubiese transcurrido la

pena convencional maxima estipulada en el punto 21.2

En caso de entregar bienes con especificaciones distintas a las contratadas, la
“CONVOCANTE” considerard estas variaciones como un acioc doloso y sera razén
suficiente para la rescision del contrato y la aplicacion de la garantia, aun cuando el
incumplimiento sea parcial e independientemente de los procesos legales que se originen.




g

DE 01 HASTA 05
"DE 06 HASTA10:

22. CESION DE DERECHOS Y OBLIGACIONES.

Los derechos y obligaciones que se deriven del contrato, no podran cederse en forma parcial o
total a favor de otra Persona Fisica o Juridica, con excepcién de los de cobro, en cuyo caso se
debera contar con la conformidad previa de la “CONVOCANTE”.

23. PATENTES, MARCAS Y DERECHOS DE AUTOR.

1 os “PROVEEDORES” contratados asumiran la responsabilidad total, en caso de que al
suministrar los bienes a la “CONVOCANTE?” infrinja los derechos de terceros sobre patentes,

marcas o derechos de autor.
24, RELACIONES LABORALES.

Ei “PROVEEDOR” en su caracter intrinseco de patron del personal que emplee para
suministrar los bienes contratados, sera el Unico responsable de las obligaciones derivadas de |,
las disposiciones legales y demas ordenamientos en materia de seguridad social, sin que por
ningun motivo se considere patrén a la “CONVOCANTE”

25. DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS.

El “PROVEEDOR” queda obligado ante la “CONVOCANTE” a responder por fos defectos y
vicios ocultos de los bienes suministrados, asi como de cualquier otra responsabilidad en que
hubiere incurrido en los términos sefialados en el contrato respectivo y en el Cédigo Civil para el
Estado de Jalisco:; en el entendido de que debera someterse a los Tribunales de! Primer Partido
Judicial del Estado de Jalisco, renunciando a los Tribunales que por razén de su domicilio
presente o futuro le pudiera corresponder. :

26. INCONFORMIDADES

Las inconformidades se presentaran de acuerdo con lo establecido en el Séptimo de la
ﬂL.EYl"I 7

Zapopan, Jaliso 9-de junio de 2013
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ANEXO 1

ESPECIFICACIONES
CONCURSO ITSZ CON-05/2013
“ADQUISICION DE EQUIPO Y UTENSILIOS DE COCINA"

Mesa de
trabajo

Con doble entrepafio de 1 50x0 70x0 90 mts,, cubierta lisa con
LAMBRIN a la pared fabricada en acero inoxidable t-304 p3 en cal
18/20, montada sobre estructura de tubo con patas de 38 mm de @ con
regatones para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32 mm. de @.

Repisa de
pared

Con pequefio LAMBRIN a la pared de 1 50x0 30 mts , fabricada en
acero inoxidable con ménsulas del mismo material para fijar a la pared.

Fregadero

Doble tarja derecha operativa 2.00x0.70x0.90 mts , cubierta con
moldura tipo profunda, con LAMBRIN a la pared y tarjas de

0 50x0.50x0.30 mts., fabricada en acero inoxidable montada sobre
estructura de tubo de con patas de 38 mm de @ con regatones para
nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32mm. de .

Llave

Prelavado para los fregaderos

Garabato

Doble para ollas y utensilios a muro de 1 70x0 30x0.30 mts. Fabricado
en tubo de acero inoxidable t-304 en cal 16 en 1 2" de @ con ganchos
en forma de espiga, fabricados con varilla de acero inoxidable de 6
mm de @ y ménsulas para fijar al muro.

Anaquel

Para despensa de secos con 4 entreparios, ajustables desde 1 pulgada
con capacidad de hasta 272 kg de carga por entrepafio, fabricado en
alambrén al carbon acerado con recubrimiento epdxido anti-oxidante,

con 4 postes con regaton.

Refrigerador

Equipo de doble temperatura 2 cuerpos 2 puertas solidas, 1 cuerpo
refrigerador, y el otro congelador, entre 37 y 43 pies, a 110 volts

Horno

De gas 0.88 X 073 X1.48, 4 parrillas Niqueladas, con 2 Termostato de
100 a 300 grados, Medidas Interiores: 0.65 m de frente, por 0 58 m de
fondo, por 0.42 m de alto con 4 Patas sanitarias con niveladores.

Salamandra

Infrarroja a gas

Mesa de
trabajo

Con doble entrepafio de 0.90x0.70x0 90 mts., cubierta lisa con
LAMBRIN a la pared fabricada en acero inoxidable t-304 p3-en cal 18,
monta sobre estructura de tubo de con patas de 38 mm de ¢ con
regatones para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32 mm de @.
bajo salamandra

Freidora

Eléctrico 110/120vac doble canastilla, fabricado en acero inoxidable,
con termostato de hasta 300 °c o mas, con base de acero inoxidable.




Mesa baja

Para freidora fabricada en acero inoxidable t-304 p3 en cal 18, monta
sobre estructura de tubo de con patas de 38 mm de @ con regatones
para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32 mm. de @.

Campana

Para extraccién de humos y grasas tipo cajén a muro de 1 60x0.9x0 .51
mts fabricada en inoxidable s-200, con filtros tipo laberinto de acero
inoxidable s-400 y dos lamparas de capelo con protector tipo marine.
para freidora y salamandra

Mesa en isla

De 1.80x0 76x0 90 mts , fabricada en acero inoxidable tipo 304 p3 en
cal. 18, equipado con asador de 12" y 4 quemadores de superficie y 172
entrepario, montada sobre estructura de tubo de con patas de 38 mm
de @ con regatones para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32
mm. de g@.equipado con asador de 12" y 4 quemadores de superficie

Campana

Para extraccién de humos y grasas tipo cajon en isla de
1.10x1.10x0 51 mts. fabricada en inoxidable s-200, con filtros tipo
laberinto de acero inoxidable s-400 y dos lamparas de capelo con
protector tipo marino. para mesa con 4 quemadores y plancha.

Mesa en isla

De 1.80x0 76x0.90 mts., fabricada en acero inoxidable tipo t-304 p3 en
cal 18, equipado con 4 quemadores de superficie y entrepafio,
montada sobre estructura de tubo de con patas de 38 mm de @ con
regatones para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32 mm. de

Campana

Para extraccion de humos y grasas fipo cajon en isla de

0 80x1.10x0 51 mts fabricada en inoxidable s-200, incluye filtros tipo
laberinto de acero inoxidable s-400 y una lampara de capelo con
protector tipo marino.

Licuadoras

De acero inoxidable de 2 velocidades vaso de cristal con capacidad de
1.25 litros, motor de 400 watis a 110/120vca

Procesador
de
alimentos,

botones {encendido/apagado y continuo tactiles), bowl de trabajo de
2.8 litros, bow! de cocinero de 2 4 litros, mini-bowl de 950 ml, cuchiila
multifuncion de acero inoxidable, cuchilla para amasar, mini-cuchila de
sierra, 2 discos para picar 2/4m}, disco para cortar en rodajas de 4 mi,
batidor de huevos, prensador de comida extra-ancho, cuerpo plastico
alto impacto, espatula de limpigza

Potencia: 120 v/ 650 w, velocidad: 1 700/1.800 rpm., motor de
induccidn, 3 botones (encendidc/apagado y continuo tactiles), 3 )7
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Ablandador o

2 castigador Para carnes de acero inoxidable
2 Abrelatas Acero inoxidable

6 Batidor de globo | De acero inoxidable 35¢cm

2 Chairas Mango de plastico de 30cm

Platos hondos

De plastico de 250 gr de capacidad

00 aproximadamente tipo tazon sopero
4 Coladores De acero inoxidable de 26cm
6 tazas medidoras | De policarbonato de 0.5 its.
Juegos de
3 cucharas Medidoras de acero inoxidable
8 Sartenes De acero inoxidable 30cm
6 Sartenes De acero inoxidable 40cm
3 Aros Acero inoxidable de 20 cm
Abrebotellas ¢
2 sacacorcho De sommelier
3 Saleros de cocina | Con asa en acero inoxidable
Rebanador de
1 huevo De acero inoxidable
Rebanador de
1 gueso De acero inoxidable cuatro lados
6 Rodillos de cocina | Dg madera tratada para cocinar tamafio 60 cm
Espa Para plancha de acero inoxidable , mango de
4 spatulas madera
Basculas grameras De acero inoxidable, de baterias. miden desde 1
6 gr hasta 5kg
6 Coludos De acero inoxidable grandes de 30cm
1 Paellera paellera 80 cm en acero inoxidable
5 Sartenes Sartenes de acero inoxidable 50cm
Para cortar de acero inoxidable de 10 cm de
Aros o
6 diametro
3 Aros De acero inoxidable de 24 cm
1 Olla vaporera grande
R . {batidoras de inmersién 6 turbolicuader manual)
3 obots de cocina 110/120 VCA
Espatul Planas grandes 26cm para reposteria de acero
4 spatulas inoxidable y mango de piastico o
Chine grandes con pistilo de madera tamafio de
Colador
2 40cm
3 Tijeras Para corte de aves
4 Espatulas Miserables de silicon de 36cm
1 Exprimidor De naranjas de acero inoxidable




De limén de metal

4 Exprimidor
6 Mamilas Despachadoras de liquidos o salsas
3 Ollas De acero inoxidable de 6t
3 Ollas De acero inoxidable de 4 It
3 Ollas De acero inoxidable de 12 It

10 |Charola De aluminio de 45 X 65Cm.

12 Tablas Para picar de policarbonato 45X60X1/2 blancas
B Charolas De acero inoxidable para pizza de 30 cm_aprox.
1 Castigador De acero inoxidable para masas
3 Tijeras De cocina mango de plastico
4 Espumadera Cuadradas larga de 22cm
3 Woks Metélicos de 50cm
3 Pinzas Para espaguetis
5 Inserio enteros 12; ;_O em de profundidad de policarbonato con
6 Mangas pasteleras | Profesionales , medida 16
2 Morteros Para hierbas o especias
. Duyas gggggi ’dg las siguientes mediadas 21, 2, 4, 10,
1 Cucharas %g;ldes de acero inoxidable para cocinar de
6 Trinches De acero inoxidable
3 Aplastador De frijoles de acero inoxidable
8 Cuchillo De chef
6 Cuchillo De pan grande 25¢m o mas
8 Cuchillo Perfiladores
6 Cuchillo Mondadores
1 Molinillo De café manual
3 Comal Comal / grill para dos quemadores de metal
3 Espatulas De angulo para reposteria
5 Inserto enteros Eri ;Jcrgi% aLr:joxadalble grandes de 10cm de
10 Palas De madera tratada para cocinar
3 Planchas Cortas (.comales rectangulares) 60cm
1 Prensa De ajos metalico
3 Rallador De queso de acero inoxidable cuatro lados
1 Molinillo De especias
6 Coples Para reposteria estandar
2 Pasapures O colador de pures 22cm de aluminio
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1 Picahielo Pica hielo mango de metal
20  |Cucharas Soperas de acero inoxidable
20 Cuchillo De mesa, de sierra para carnes
20 Tenedores Para plato fuerte, de acero inoxidable.
1 Mandolina De acero inoxidable
1 Afilador Afilador de cuchillos
3 Ollas arroceras De acero inoxidable 40Cm
3 Bowls De acero inoxidable de 4 7 Lt
3 Bowls De acero inoxidable de 2.8Lt.
3 Bowls De acero inoxidable de 7.6Lt
15 litros, Regulador de presién automatico,
Valvula de seguridad, mandémetro indicador, Tope
2 3 Olla Express de cierre, Indicador de presion que al levantarse
impide sea abierta si no esta bien cerrada la tapa,
En aluminio troquelado.
1 cuadrado para postre
1 cuadrado para plato fuerte
1 cuadrado para sopa
1 redondo para postre
1 redondo para plate fuerte
1 redondo para entrada
1 redondo para sopa
1 rectangular grande para servicio al centro de fa
Platos de mesa
presentacion de 1 rectangular para entrada
diversas formas,
20 de ceramica o 1 rectangular para plato fuerte
porcelana, 1 rectangular para sopa
totalmente ]
blancos 1 triangular grande para presentar al centro
1 triangular para entrada
1 triangular para postre
1 triangular para plato fuerte
1 triangular para sopa
1 ovalado grande para presentar al centro
1 ovalade para postre
1 ovalado para plato fuerte
1 ovalado para sopa
REQUISITOS:

a) Periodo minimo de 1 afo de garantia contra defectos de fabricacion y vicios ocultos de
cada uno de los bienes ofertados
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ANEXO 2

JUNTA ACLARATORIA
CONCURSOQ ITSZ CON-05/2013.
“ADQUISICION DE EQUIPO Y UTENSILIOS DE COCINA”

03 DE JULIO DE 2013
A LAS 10:30 HORAS

NOTAS ACLARATORIAS
Solo se aceptaran preguntas presentadas con este formato.
2 Las bases no estaran a discusion en la junta, el objetivo es EXCLUSIVAMENTE la aclaracion de las dudas
formuladas en este documento. '
3 Este documento podra ser entregado en el “DOMICILIO” personalmente ¢ a través de fax al 36821180 EXT.
130 con atencién a Cinthia Ramos o al correc elecirénico cramos@itszapopan.edu mx, Antes de las 15:00
horas del dia 28 de junio de 2013

—

Se recomienda confirmar la recepcién del formato, ya que no nos haremos responsables por lo recibido fuera de
tiempo

PERSONA FiSICA O JURIDICA:

REPRESENTANTE LEGAL

FIRMA

NOTA: Favor de llenar a MAQUINA o en COMPUTADORA

&/




ANEXO 3

CARTA DE PROPOSICION
CONCURSO ITSZ CON-05-2013
“ADQUISICION DE EQUIPO Y UTENSILIOS DE COCINA”

“COMISION” DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES
DEL INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR DE ZAPOPAN
PRESENTE

Me refiero a mi participaciéon en el concurso ITSZ CON-05/2013, relativo a la adquisicion de
equipo v utensilios de cocina.

Yo, nombre ._en mi calidad de Representante lLegal de

“PARTICIPANTE”, tal y como o acredito con los datos asentados en el anexo 4, manifiesto

bajo protesta de decir verdad gue:

1. Hemos leido, revisado y analizado con detalle las bases y sus anexos del presente
“PROCESOQ", proporcionados por la “CONVOCANTE?”, estando totalmente de acuerdo.

2 Mirepresentada, en caso de resultar adjudicada se compromete a suministrar los bienes del
presente “PROCESO” de acuerdo con las especificaciones en que me fueran aceptadas en
el Dictamen Técnico y con los precios unitarios sefialados en |a propuesta econdmica.

3. Hemos formulado cuidadosamente todos los precios unitarios propuestos, considerando las
circunstancias previsibles, que puedan influir. Los precios se presentan en Moneda Nacional
e incluyen todos los cargos directos e indirectos que se originen desde la elaboracion del
bien y hasta su recepcion por parte de la “CONVOCANTE” por lo que aceptamos todas y
cada una de las condiciones ahi establecidas.

4 Siresultamos favorecidos en la presente licitacién, nos comprometemos a firmar el contrato
respectivo a los 13 dias habiles siguientes contados a partir de la notificacion de la
Resolucién de Adjudicacién y a entregar la garantia correspondiente dentro del término
sefialado en las bases de la presente licitacion

5. Mirepresentada, no se encuentra en ningunc de los supuestos del articulo 18 de la Ley de
Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de Jalisco.

Atentamente,

Nombre y firma dei Representante Legal-
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ANEXO 4
ACREDITACION
CONCURSO {TSZ CON-05/2013
“ADQUISICION DE EQUIPO Y UTENSILIOS DE COCINA™

“COMISION” DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES
DEL INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR DE ZAPOPAN
PRESENTE

Yo, ((Nombre del Representante Legal), manifiesto BAJO PROTESTA DE DECIR VERDAD, que |os datos agui asentados scn ciertos y
han sido debidamente verificados, asi como que cuento con facultades suficientes para suscribir la propuesta del presente
"PROCESO", a nombre y representacion de (“NOMERE DE LA EMPRESA”), por Io que en caso de falsear los documentos o
algin dato, acepto que se apliquen las medidas disciplinarias tanto a mi como a mi representada, en los terminos de |a ley de
la materia, incluyendo la descalificacion del presente “PROCESO” y que sancionen a mi representada de acuerdo a los
articulos 42 de la Ley de Adquisiciones y Enajenaciones del Gobierno del Estado de Jalisco y 54 de su Reglamento

Nombre del Participante:
No. de Registro del Padrén de Proveedores de Bienes y Servicios del Gobierno de Jalisco: (en caso de contar con él)

No. de Registro en el Sistema de Informacién Empresarial Mexicano (SIEM):

No. del Registro Federal de Contribuyentes:

Domiicilio: (Calle, Namero exterior-interior, Colonia, Cédigo Postal)

Municipio o Delegacién: Entidad Federativa:
Teléfono (s): Fax:

Correo Electrénico:

Para Personas Juridicas:
Numero de Escritura Pablica: (en la que consta su Acta Constitutiva y sus modificaciones™ si las hubiera)
Fecha y lugar de expedicion:
Nombre del Fedatario Plblico, mencionando si es Titular o Suplente:
Fecha de inscripcion en ef Registro Pablico de la Propiedad y de Comercio:
Tomo:
Libro:
Agregado con namero al Apéndice:

"NOTA: En caso de que hubiere modificaciones relevantes al Acta Constitutiva (cambic de razén social, de domicilio fiscal, de giro o
ectividad, etc), debera mencionar los datos anteriores que correspondan a dicha modificacion y |a referencia de la causa de la
misma

Unicamente para Personas Fisicas.
Namero de folio de fa Credencial para Votar:

Para Personas Fisicas o Jurfdicas que comparezcan a fravés de Apoderado, con Poder General ¢ Especial para Actos de
Administracién o de Dominio, que les faculte para comparecer al “PROCESQO” y a la firma del contrato que resufte del mismo.
(en caso de ser Personas Juridica y el poder se otorgue en la escritura del acta constitutiva, manifestario en este
cuadro)

Numero de Escritura Publica: é
Tipo de poder:

Nombre del Fedatario Plablico, mencionando si es Titular o Suplente:

Fecha de inscripcion en el Registro Publico de la Propiedad y de Comercio:

- Tomo:

Libro:

Agregado con ndimero al Apéndice:

Lugar y fecha de expedicion:

Clasificacion de fa empresa: Micro ,:| Pequefia E Mediana D Grande I:I
Tipo de empresa: Comercializadora' I Productoral I Servici4 l focal ! ]Nacional Int..I ]

PROTESTO LO NECESARIC
Firma del Representante Legal

y
/4



ANEXO S
PROPUESTA TECNICA
CONCURSO ITSZ CON-05/2013
“ADQUISICION DE EQUIPO Y UTENSILIOS DE COCINA”

COMISION DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES
DEL INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR DE ZAPOPAN
PRESENTE

Mesa de | Con doble entrepafio de 1.50x0.70x0 90 mts., cubierta lisa con

trabajo LAMBRIN a |a pared fabricada en acero inoxidable £-304 p3 en cal.
18/20, montada sobre estructura de tubo con patas de 38 mm de @ con
regatenes para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32 mm. de g.

8 Repisa de )
pared Con pequefio LAMBRIN a la pared de 1.50x0 30 mts,, fabricada en
acero inoxidable con ménsulas del mismo material para fijar a la pared.

Doble tarja derecha operativa 2.00x0.70x0.90 mts., cubierta con
moldura tipo profunda, con LAMBRIN a la pared y tarjas de

0 50x0.50x0 30 mts., fabricada en acero inoxidable montada sobre
estructura de tubo de con patas de 38 mm de @ con regatones para
nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32mm. de o.

2 Fregadero

2 Llave Prelavado para los fregaderos

Doble para oilas y utensilios a muro de 1 70x0.30x0. 30 mts. Fabricado
2 Garabato | en tubo de acero inoxidable t-304 en cal 16 en 1 ¥2" de @ con ganchos
en forma de espiga, fabricados con varilla de acero inoxidable de 6

1 mm. de @ y ménsulas para fijar al muro.

Para despensa de secos con 4 enfrepafios, ajustables desde 1 pulgada

1 Anaquel | con capacidad de hasta 272 kg de carga por entrepario, fabricado en
alambrén al carbdn acerado con recubrimiento epoxido anti-oxidante,

con 4 postes con regatén.

1 Refrigerador | Equipo de doble temperatura 2 cuerpos 2 puertas solidas, 1 cuerpo
refrigerador, y el otro congelador, entre 37 y 43 pies, a 110 volts

De gas 0.88 X 0.73 X1.48, 4 parrillas Nigueladas, con 2 Termostato de
1 Horno 100 a 300 grados, Medidas Interiores: .65 m de frente, por 0.58 m de
fondo, por 0.42 m de alto con 4 Patas sanitarias con niveladores.

1 Salamandra | Infrarroja a gas

Con doble entrepano de 0.80x0.70x0 90 mts, cubierta lisa con

Mesa de |LAMBRIN a la pared fabricada en acero inoxidable t-304 p3 en cal 18,
trabajo monta sobre estructura de tubo de con patas de 38 mm de @ con
regatones para nivelar ai piso, refuerzos horizontales de 32 mm. de @. f

bajo salamandra

1 Freidora Eléctrico 110/120vac doble canastilla, fabricado en acero inoxidable,
con termostato de hasta 300 °c o mas, CW acero inoxidab!e(
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Mesa baja

Para freidora fabricada en acero inoxidable t-304 p3 en cal. 18, monta
sobre estructura de tubo de con patas de 38 mm de @ con regatones
para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32 mm. de @.

Campana

Para extraccion de humos y grasas tipo cajdén a muro de 1 60x0 9x0.51
mis fabricada en inoxidable s-200, con filtros tipo laberinto de acero
inoxidable s-400 y dos lamparas de capelo con protector tipo marino.
para freidora y salamandra

Mesa en isla

De 1.80x0.76x0.90 mts., fabricada en acero inoxidable tipo 304 p3 en
cal 18, equipado con asador de 12" y 4 quemadores de superficie y 1/2
entrepafo, montada sobre estructura de tubo de con patas de 38 mm
de @ con regatones para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32
mm. de g.eguipado con asador de 12" y 4 guemadores de superficie

Campana

Para extraccién de humos y grasas tipo cajon en isla de

1 10x1.10x0 51 mts fabricada en inoxidable s-200, con filtros tipo
laberinto de acero inoxidable s-400 y dos lamparas de capelo con
protector tipo marino. para mesa con 4 quemadores y plancha.

Mesa en isla

De 1.80x0.76x0 90 mtis , fabricada en acero inoxidable tipo t-304 p3 en
cal. 18, equipado con 4 quemadores de superficie y entrepafio, h
montada sobre estructura de tubc de con patas de 38 mm de @ con
regatones para nivelar al piso, refuerzos horizontales de 32 mm. de @

Campana

Para extraccion de humos y grasas tipo cajon en isla de

0.80x1 10x0 51 mts, fabricada en inoxidable s-200, incluye filtros tipo
laberinto de acero inoxidable s-400 y una lampara de capelo con
protector tipo marino.

Licuadoras

De acero inoxidable de 2 velocidades vaso de cristal con capacidad de
1.25 litros, motor de 400 watts a 110/120vca

Procesador
de

alimentos,

Potencia: 120 v / 650 w, velocidad: 1.700/1 800 rpm., motor de
induccién, 3 botones {(encendido/apagado y continuo tactiles), 3
botones (encendido/apagadc y continuo tactiles), bowl de trabajo de

2 8 litros, bowl de cocinero de 2 4 litros, mini-bowl de 950 ml, cuchilla
multifuncién de acero inoxidable, cuchilla para amasar, mini-cuchilla de
sierra, 2 discos para picar 2/4ml, disco para cortar en rodajas de 4 ml,
batidor de huevos, prensador de comida extra-ancho, cuerpo plastico
alto impacto, espatula de limpieza
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Ablandador o

2 castigador Para carnes de acero inoxidable
2 Abrelatas Acero inoxidable
6 Batidor de globo | De acero inoxidable 35¢cm
2 Chairas Mango de pléastico de 30cm
Platos hondos De pial'zstico de 250 gr de capacidad
00 aproximadamente tipo tazon sopero
4 Coladores De acero inoxidable de 26cm
6 tazas medidoras | De policarbonato de 0.5 its.
Juegos de
3 cucharas Medidoras de acero inoxidable
6 Sartenes De acero inoxidable 30cm
8 Sartenes De acero inoxidable 40cm
3 Aros Acero inoxidable de 20 cm
Abrebotellas o
2 sacacorcho De sommelier
3 Saleros de cocina | Con asa en acero inoxidable
Rebanador de
1 huevo De acero inoxidable
Rebanador de
1 queso De acero inoxidable cuatro lados
6 Rodillos de cocina | De madera tratada para cocinar tamafio 80 cm
Espétulas Para plancha de acero inoxidable , mango de
4 P madera
Basculas grameras De acero inoxidable, de baterias miden desde 1
6 gr hasta 5kg
6 Coludos De acero inoxidable grandes de 30cm
1 Paellera paellera 80 cm en acero inoxidable
6 Sartenes Sartenes de acero inoxidable 50cm
Aros Para cortar de acero inoxidable de 10 cm de
&) diametro
3 Aros De acero inoxidable de 24 cm
1 Olla vaporera grande
Robots d . {batidoras de inmersion 6 turbolicuader manual)
3 obots de cocina 110/120 VCA
Ll Planas grandes 26cm para reposteria de acero
4 Espatulas inoxidable y mango de pidstico
Chino grandes con pistilo de madera tamafo de
2 Colador 40em
3 Tijeras Para corte de aves
4 Espatulas Miserables de silicén de 36cm
1 Exprimidor De naranjas de acero inoxidable
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4 Exprimidor De limdn de metal
6 Mamilas Despachadoras de liquidos o salsas
3 Olias De acero inoxidable de 6t
3 Ollas De acero inoxidable de 4 It
3 Oitas De acero inoxidable de 12 It
10 |Charola De aluminio de 45 X 65Cm.
12 Tablas Para picar de policarbonato 45X60X1/2 blancas
6 Charolas De acero inoxidable para pizza de 30 cm_aprox.
1 Castigador De acero inoxidable para masas
3 Tijeras De cocina mango de plastico
4 Espumadera Cuadradas larga de 22cm
3 Woks Metdlicos de 50cm
3 Pinzas Para espaguetis
3 Inserto enteros E:; ;.0 cm de profundidad de policarbonato con
6 Mangas pasteleras | Profesionales , medida 16
2 Morteros Para hierbas o especias
3 Duyas ;;gc’_:](;i ’dg. fas siguientes mediadas 21, 2, 4, 10,
Grandes de acero inoxidable para cocinar de
12 Cucharas 28em
6 Trinches De acero inoxidable
3 Aplastador De frijoles de acero inoxidable
6 Cuchillo De chef
6 Cuchillo De pan grande 25cm o mas
6 Cuchillo Perfiladores
6 Cuchillo Mondadores
1 Molinillo De café manual
3 Comal Comal / grill para dos quemadores de metal
3 Espatulas De angulo para reposteria
Inserto enteros Pe acero inoxidable grandes de 10cm de
3 profundidad
10 Palas De madera tratada para cocinar
3 Planchas Cortas ( comales rectangulares) 60cm
1 Prensa De ajos metélico
3 Raliador De queso de acero inoxidable cuatro lados
1 Molinillo De especias
6 Coples Para reposteria estandar
2 Pasapures O colador d res 22cm de aluminio
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Picahielo

Pica hielo mango de metal

20 Cucharas Soperas de acero inoxidable
20 Cuchillo De mesa, de sierra para cames
20 Tenedores Para plato fuerte, de acero inoxidable.
1 Mandolina De acero inoxidable
1 Afilador Afilador de cuchillos
3 Ollas arroceras De acero inoxidable 40Cm
3 Bowis De acero inoxidable de 4 7 Lt
3 Bowls De acero inoxidable de 2.8Lt.
3 Bowls De acero inoxidable de 7.6Lt
15 litros, Regulador de presidn automético,
Valvula de seguridad, mandmetro indicador, Tope
3 Olla Express de cierre, Indicador de presién que al levantarse
impide sea abierta si no esta bien cerrada la tapa,
En aluminio froguelado.
1 cuadrado para postre
1 cuadrade para piato fuerte
1 cuadrado para sopa
1 redondo para postre
1 redondo para plato fuerte
1 redondo para entrada
1 redondo para sopa
1 rectangular grande para servicio al centro de la
Platos de mesa
presentacion de 1 rectangular para entrada
diversas formas,
20 de ceramica o 1 rectangular para plato fuerte

porcelana,
totalmente
blancos

1 rectangular para sopa

1 triangular grande para presentar al centro

1 friangular para entrada

1 triangular para postre

1 triangular para plato fuerte

1 triangular para sopa

1 ovalado grande para presentar al centro

1 ovalado para postre

1 ovalado para plato fuerte

1 ovalado para sopa

24



\

ANEXO S
PROPUESTA TECNICA
CONCURSO ITSZ CON-05/2013
“ADQUISICION DE EQUIPO Y UTENSILIOS DE COCINA”

REQUISITOS:

b) Un periodo minimo de 1 afio de garantfa contra defectos de fabricacién y vicios ocultos de
cada uno de los bienes ofertados

Yo Nombre en mi calidad de Representante Legal del “PARTICIPANTE?, tal y como lo acredito con
los datos asentados en el anexo 4, manifiesto bajo protesta de decir verdad, que cumplo con la totalidad de
los servicios ofertados en este anexo, y que en caso de resultar adjudicado cumpliré con mi ofrecimiento

de:
1.- Cumplir con los todos y cada uno de los puntos del anexo 5 (propuesta técnica)

Nombre y firma Representante Legal




ANEXO 6
PROPUESTA ECONOMICA
CONCURSO ITSZ CON-05/2013
“ADQUISICION DE EQUIPO Y UTENSILIOS DE COCINA”

“COMISION” DE ADQUISICIONES Y ENAJENACIONES
DEL INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR DE ZAPOPAN
PRESENTE

SUBTOTAL

IVA

GRAN TOTAL

CANTIDAD CON LETRA:

Declaro bajo protesta de decir verdad que los precios cotizados tienen una vigencia de 30 dias naturales
contados a partir de |a apertura de la propuesta econémica y que son especiales a Gobierno, por lo cual son
mas bajos de los gue rigen en el mercado.

Nombre y firma Representante Legal




ANEXO 7

TEXTO DE FIANZA DEL 10% GARANTIA DE CUMPLIMIENTO DEL CONTRATO.

(NOMBRE DE LA AFIANZADORA), EN EL EJERCICIO DE LA AUTORIZACION QUE ME

OTORGA EL GOBIERNO FEDERAL A TRAVES DE LA SECRETARIA DE HACIENDA Y
CREDITO PUBLICO EN LOS TERMINOS DE LOS ARTICULOS 5° Y 6° DE LA LEY FEDERAL
DE INSTITUCIONES DE FIANZAS, ME CONSTITUYO FIADORA POR LA SUMA DE
$ (CANTIDAD CON LETRA) A FAVOR DEL INSTITUTO TECNOLOGICO

SUPERIOR DE ZAPOPAN

PARA: GARANTIZAR POR (NOMBRE DEL *“PROVEEDOR” CON DOMICILIO EN

COLONIA CIUDAD , EL FIEL Y
EXACTO CUMPLIMIENTO DE TODAS Y CADA UNA DE LAS OBLIGACIONES CONTRAIDAS
EN EL CONTRATO No. ITSZ CON-05/2013, DE FECHA , CELEBRADO ENTRE

NUESTRO FIADO Y INSTITUTO TECNOLOGICO SUPERIOR DE ZAPOPAN, CON UN
IMPORTE TOTAL DE § ‘

ESTA FIANZA ESTARA EN VIGOR POR UN ANO A PARTIR DE LA FIRMA DEL CONTRATO,
PARA GARANTIZAR LA BUENA CALIDAD DE LOS BIENES, ASi COMO LA REPARACION
DE LOS DEFECTOS Y VICIOS OCULTOS QUE PUDIEREN APARECER Y QUE SEAN
IMPUTABLES A NUESTRO FIADO Y SOLO PODRA SER CANCELADA CON LA
PRESENTACION POR PARTE DE NUESTRO FIADO, DE LA ORIGINAL DE LA MISMA.

ESTA FIANZA ESTARA VIGENTE EN CASO DE SUBSTANCIACION DE JUICIOS O
RECURSOS HASTA SU TOTAL RESOLUCION.

EN EL CASO DE QUE LA PRESENTE SE HAGA EXIGIBLE, LA AFIANZADORA Y EL FIADO
ACEPTAN EXPRESAMENTE SOMETERSE AL PROCEDIMIENTO DE EJECUCION
ESTABLECIDO EN LOS ARTICULOS 93 AL 95 BIS, 118 Y DEMAS RELATIVOS DE LA LEY
FEDERAL DE INSTITUCIONES DE FIANZAS EN VIGOR, ACEPTANDO SOMETERSE A LA
COMPETENCIA DE L.OS TRIBUNALES DEL PRIMER PARTIDO JUDICIAL DEL ESTADO DE
JALISCO, RENUNCIANDO A LOS TRIBUNALES QUE POR RAZON DE SU DOMICILIO
PRESENTE O FUTURO, LES PUDIERA CORRESPONDER.




